LISTA INGREDIENTI

REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011

Acqua, Farina di ceci, Sale,
Prezzemolo, E200.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

. Acqua, Patate, Sale,
e ’i'" Pepe,Prezzemolo, Menta

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

Acqua, Farina di ceci, Patata,
Cipolla, Prezzemolo.

= | Conservazione: in frigo da 0° a +4°




RISO PER ARANCINA:

RIPIENO PER

ARANCINA BURRO:

RIPIENO PER

Acqua, Olio di semi, Riso Roma, Riso Parboiled,

Sale, Pepe, Burro, [€EIHE[ATR 1NN

Alloro, Dado vegetale.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

Tritato di vitello,

*misto soffritto (carote, 9tk cipolla,pomodoro)
doppio concentrato di pomodoro, g ,

alloro, zucchero, \#hle¥¥e5e, olio d’oliva,

dado vegetale, [N, sale, pepe,acqua.
Acqua, |18kl ,.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

*PRODOTTO SURGELATO

Prosciutto cotto,

BESCIAMELLA: |[FEiits Intero, sale, pepe, noce

inie:i-MEarina00, burro.
PANATURA NG ENFarina 00]

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

ARANCINA SALSICCIA:

Tritato di Suino, *Cipolla, ,
doppio concentrato di pomodoro, alloro, zucchero,
, olio d’oliva, sale, pepe.

Acqua,

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

*PRODOTTO SURGELATO




SPIEDINO:

CROSTINO:
s

Base di ZELNEENE, S aEInEIER

Conservazione in frigo da 0° a +4°

2% IYNil#Pan Carref Besciamella,

Prosciutto cotto,
BESCIAMELLA: |t ntero, sale, pepe,

moscata, Farina0O, Burro.
|2 IRV MBI L9EY Acqua, Farina 00, Pangrattato.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

Impasto:
eI ENa R RSN, lievito di birra,

strutto, sale, zucchero.
Condimento:

| Salsa di ﬁomodoro,cipolla, acciughelcaciocavallo

< olio evo,lEhl, sale, pepe.

Impasto:
e ERa R RSN, lievito di birra,

strutto, sale, zucchero.
Condimento:

Salsa di pomodoro, eyl ERile) fa iR EliiE,

olio evo,{)§l£hle), sale, pepe.




IMPASTO PANE
FOCACCIA E MAFALDA:

IZEIhERN, acqua, pasta
crescente, |I3%0, sale,
zucchero, S lo)

Polmone e Milza di Vitello
lessati in acqua.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

Pane} polmone, milza, strutto

LI @inehlRe/0 caciocavallo)®




LIBRO DEGLI

INGREDIENTI
&
ALLERGENI

PORTACARBONE SRL

VIA CALA 56,

90133 PALERMO,
PORTACARBONE@GMAIL,COM



mailto:PORTACARBONE@GMAIL

PASTELLATI TIPICI:

Acqua frizzante, [SEIRWENN, Farina di ceci,

st SR04, Sale, Zucchero.

Melanzane, Peperoni, Zucchine

% Acqua, [#EEhEENN, Sale, Zucchero,
LMl ievito di Birra.

N
Cardo

. Acqua, , Sale, Zucchero,

Lievito di Birra.

Carciofo




MELENZANE TUNISINE:

Melanzane Tonde Tunisina, 2, sale,
T e, sale, olio di semi per friggere.

l‘ e Lo ! Impasto:
B *.-. ViXds(iElIsemola di rimacinoMfarina di frumentol
3 lievito di birraft1{=h

Ripieno:
Ricotta frescallformaggio caciocavallo.

BOMBETTA RICOTTA E CACIO E MELENZANE:

Impasto:

JiXda|iEMsemola di rimacinoffarina di frumento,
lievito di birraft1{=h

Ripieno:
Ricotta frescaformaggio caciocavallof

melenzane fritte.




PASTA CON BROCCOLI:

Pasta di semola di grano durof

condimento broccoli, pEIEERED),
besciamellal

BESCIAMELLA , sale, pepe,
noce moscata, FarlnaOO Burro.

ANELLETTI AL FORNO:

Pasta di semola di grano durof

Ragu’ Bolognese, salsa napoletana, [p=@Ein=IE

Pasta di semola di grano durof

salsa di pomodoro, melanzane fritte, [SldoJiEREIEIEE
| besciamellallpangrattatofiESTive)

BESCIAMELLA: |FETNLUSEEE, pepe, plofes
moscata, Farina00, Burro.




CONDIMENTO RAGU’ BOLOGNESE:

Acqua,tritato di vitello 70% e maiale 30%, concentrato di pomodoro, ,

*misto soffritto (carote, =ikl cipolla), lileRnEildeliferi{o] sale, pepe, zucchero,

olio e.v.o.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°
*PRODOTTO SURGELATO

CONDIMENTO BROCCOLI:

Acqua, broccoli freschi, concentrato di pomodoro, El€@lifei) * cipolla, INEREESE],
ulilelbl, [@iiebink|, zafferano, sale, pepe, olio e.v.o.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°
*PRODOTTO SURGELATO

SALSA NAPOLETANA:

Acqua, concentrato di pomodoro,* cipolla, sale, pepe, olio e.v.o.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°
*PRODOTTO SURGELATO

SALSA DI POMODORO:
Acqua, polpa di pomodoro fine,* cipolla, sale, zucchero, basilico, olio e.v.o.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°
*PRODOTTO SURGELATO

RIPIENO ALLA SICILIANA:

* Cipolla,Eldeiifedils, olio e.v.o., sale, pepe, INEREEEE] , pLlleE1RNs, prezzemolo,
mozzarellaBcaciocavalloBuovo.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°
*PRODOTTO SURGELATO




CAPONATA DI MELANZANE:

Acqua, gl * cipolla, pIRYSIENEIE in salamoia,

»plavl dissalati, concentrato

di pomodoro, =N iR%leNnENEe), Zucchero,

. melanzane fritte, sale, pepe, basilico,
olio e.v.o.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°
*PRODOTTO SURGELATO

INVOLTINI DI MELENZANE ALLA SICILIANA:

A
A
2 T Melanzane fritte, [§inSi L= ERSTElIENE] salsa
di pomodoro, e IRV, basilico.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

ZUCCHINE RIPIENE:

Zucchine fresche, [{o)snErfloRs sE a2
oranella di pistacchio.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

Peperoni freschi, [§10E i EIERSTEITENE]
formaggio mix.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°




POLPETTE DI MELENZANE:

Melanzane fritte, pEiilesiyge, (eElelela:a16, menta

fresca, cipolla, SEIEEREIDEEIE, zucchero, aceto,
sale, pepe, olio e.v.o.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

Spinaci, [iilifdill, zucchine, melanzane grigliate,

uovallformaggio mix JEIEY pepe, menta fresca.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°

TORTINO DI PATATE e MELANZANE:
SR

FFREE latte p.s} uovallpangrattatofformaggio mix!

T'~.':; el b1 (EE, melanzane fritte, menta, sale,
~ pepe.

Conservazione: in frigo da 0° a +4°







